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Recueil de bonnes pratiques 2020
ANNE DE BRETAGNE

Le Réseau Produit en Bretagne s'engage dans une démarche de responsabilité sociétale et demande donc à chacun de ses membres
de renseigner, chaque année, son recueil de bonnes pratiques en matière de RSE, sur l'année écoulée. Ce rapport annuel permet à
l'entreprise de resituer ses actions dans le temps pour piloter son action RSE et ainsi identi�er les points restant à améliorer. Le recueil
de bonnes pratiques le plus récent est a�ché sur la page de présentation de l'entreprise, sur le site www.produitenbretagne.bzh

Gouvernance responsable

Engagement au sein de Produit en Bretagne (solidarité entre les membres, participation à la vie du Réseau)

Me Sylvie Guimbretière participe dès qu'elle en a la possibilité au diverses réunions.
Notre Responsable Qualité a également participé à des audits sur des sites agro-alimentaires.

Engagements en faveur de la diversité / droits des personnes

Accueil / intégration des personnes en situation de handicap

Un de nos charcutiers était mal entendant. Il est dernièrement parti à la retraite et nous a accompagné pendant 15 années.

Parité professionnelle homme / femme

Lors des recrutements, nous sommes attentifs à la parité dans notre entreprise.
Actuellement, 50 % de femmes et 50% d'hommes en CDI.

Emploi des jeunes / emploi des séniors

Pour la saison estivale, nous recrutons des étudiants ou des jeunes diplômés, essentiellement en CDD ou en intérim.

Conditions et relations de travail

Qualité de vie au travail

Nos équipes de la production, soit environ 80% de nos salariés travaillent du lundi matin au vendredi midi. 
Ils béné�cient de 2 jours et demi consécutifs de repos.

Santé et sécurité au travail

Une formation SST (sauveteur secouriste du travail) a été mise en place pour au moins une personne dans chaque service de notre
structure.
Ces personnes ont un certi�cat de sauveteur secouriste en leur possession.

Accueil / intégration des nouveaux collaborateurs

Un livret d'accueil est remis systématiquement à chaque nouveau salarié.
Une visite du site avec son fonctionnement est réalisé le jour de l'intégration.

Préservation de l’environnement

Réduction, tri et recyclage des déchets

Nos graisses alimentaires sont collectées par un organisme certi�é. 
Elles sont ensuite recyclées en biocarburant.
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Le tri de l'ensemble de nos déchets est également e�ectué en collaboration avec notre partenaire Véolia.

Prévention et protection contre les atteintes à l'environnement naturel et à la biodiversité

une centrale épuration est en place sur notre site.

Intérêts des clients et consommateurs

Politique qualité / écoute clients

Notre priorité : Nos Clients
Nous sommes à l'écoute de tous nos clients et répondons à toutes leurs demandes rapidement.

Sécurité, santé des clients et consommateurs

Suivi strict de tous nos produits : aucune anomalie sanitaire sur 2020.

Développement local et intérêt général

Achats locaux en Bretagne

La majorité de nos fournisseurs sont locaux (matières premières, emballages, maintenance ....)

Savoir faire / Certi�cations

Certi�cations qualité / environnementales

Notre établissement est enregistré au titre des ICPE : Installations classées pour la protection de l'environnement.


